
KONTAKT: 043 311 57 67
restaurant-turbinenbraeu.ch
IG/FB  @turbinebraeuzh

 INFOS
Alle unsere Gerichte werden frisch 
und mit viel Liebe zubereitet.

Wenn Sie Allergien oder Unverträg-
lichkeiten haben, wenden Sie sich  
an unser hilfsbereites Personal.

(V)  Vegi  /  (VG) Vegan

Fleisch: CH / Fisch: NO

Alle Preise in CHF
und inkl. 7,7% Mwst.

FOLGE UNS AUF INSTAGRAM ODER FACEBOOK @turbinenbraeuzh

BE(ER) A PART –  
DEIN BIERFASS
Für CHF 390 im Jahr  
bekommst du dein ange-
schriebens Bierfass an  
der Wand, kannst 30 Liter 
Bier kosumieren, zudem 
einen Turbinenbräu Hoodie, 
einen «t-Bieröffner»  
und Eintritte für die Open- 
Brewery-Days. Erzähle  
deinen Freunden davon!

GETRÄNKE
TURBINENBRÄU GOLDSPRINT
0.3l | 4.50   0.5l | 7.50  Pitcher | 22.50
 
HAUSGEMACHTER EISTEE 
0.3l | 5.50    0,5l | 7.50
 
TRAUBENSCHORLE ADAM + UVA 
ROT   0.33l | 6.– 
 
DAHU BLANCE  1dl | 8.–
 
RIESLING BY THE GLASS  1dl | 7.50
 
ROSÉ IM «STEINKRUG»  1dl | 8.50
 
CUVÉE ROT ZWEIFELWEINE  1dl | 9.50 
BIER HUGO  12.50
 
BEER MULE  15.–
 
KOMBUSECCO  14.–
(Kombucha und Prosecco)
 
INGWER-LIMETTEN SPRITZ 
alkoholfrei  9.50
mit Prosecco  12.50

BRAU-MENU | 25.00
Gebratene Entenbrust mit Honig-Thymian Jus
Babykarotten und Kroketten

VEGETARISCH | 22.00
Hausgemachte Enchiladas mit Mais
Bohnen, Cheddar und Guacamole

DO 30.03.
BRAU-MENU | 25.00
Chili con Carne mit Fladennbrot und Limette

VEGETARISCH | 22.00
Rigatoni mit Pesto Rosso
Cherry Tomaten und Parmesan Flakes

MO 27.03.
BRAU-MENU | 25.00
Würziges Poulet-Ragout
mit Quinoa und Aprikose

VEGETARISCH | 22.00
Gelbes Thai Curry mit Judasohren
Lotuswurzeln, Kefen und Jasminreis

DI 28.03.
BRAU-MENU | 25.00
"Spicy Meatballs" 
mit Tomatensauce und Spaghetti

VEGETARISCH | 22.00  
Panzanella mit frischen Tomaten
Frühlingszwiebel, Rucola und 
mariniertem Grillkäse

PINSA

INFLATIONS-MENÜ

BUSINESSLUNCH
Unsere Spezialität: Die Pinsa   
48 Stunden gegärt, mit Biertreber im Teig. 
Jede Woche mit neuen Kreationen!

Wir denken jede Woche an dein Budget!

PINSA OF THE WEEK     25.00  
«BURRATA»
mit karamellisierten Kirschtomaten
Crema di Balsamico und Rucola

 GEBRATENE CERVELAT | 15.00 
 mit Kartoffelsalat und Radiesli

«CORDON BLEU VOM KALB» 33.00
serviert mit Fries und Preiselbeeren
 

TAGESDESSERT | 6.50
 Täglich frisch nach Empfehlung

FR 31.03.
BRAU-MENU | 25.00 (inkl. einer Stange Sprint)
Roastbeef Sandwich im Ciabatta 
mit Trüffelmayonnaise, Eisbergsalat
Rettich und Tomaten 

VEGETARISCH | 22.00
Spinat-Spätzli mit  Gruyère
und knackigem Babyspinatsalat

JEDES MENÜ MIT 
SUPPE ODER SALAT

BEWERTE UNS        
JETZT 
AUF GOOGLE!
««««««««««««««

MI 29.03.


